
ODia Nacional da Prevenção de Acidentes de 
Trabalho é celebrado em 27 de julho e, neste ano, 

a Divisão de Saúde do Trabalhador (DISAT) alerta para a 
subnotificação dos casos. Em algumas ocasiões, o trabalha-
dor acaba não informando o evento no momento em que 
acontece, o que é fundamental para o registro pela DISAT.

“Identificamos razões pelas quais a notificação não 
é feita. Uma delas é o pensamento de que o acidente 
tenha sido apenas um ato de desatenção e de que nada 
vai ser feito para averiguar as causas. Porém, não rela-
tar o ocorrido pode levar a agravos à saúde, trazendo 
consequências que poderiam ser evitadas com a orien-
tação adequada”, afirma Márcio Leocádio, chefe do Setor 
Especializado em Engenharia de Segurança e Medicina 
do Trabalho. Além disso, não notificar diminui as 

possibilidades de construção de um ambiente de traba-
lho mais saudável.

A DISAT faz o monitoramento do trabalhador que se aci-
dentou. “Relatar e buscar atendimento médico na DISAT 
após um acidente ou incidente é imprescindível, para 
podermos acompanhar o quadro de saúde nos meses pos-
teriores. Assim, são detectadas possíveis sequelas e reali-
zado encaminhamento para a prevenção e recuperação da 
saúde”, explica Márcio Leocádio.

A médica da DISAT Laura Campello acrescenta que a noti-
ficação é importante também para afastamentos que cul-
minam em aposentadoria por invalidez. “O provento a ser 
recebido pelo servidor aposentado pelos efeitos de acidente 
de trabalho ou doença ocupacional é diferente se compa-
rado ao por invalidez por outros motivos", esclarece.
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TEMA: ARTES MARCIAIS  
Técnico em secretariado da Divisão de Saúde 
do Trabalhador Jackson Vieira Tavares, no 
Campeonato Brasileiro de Karatê Esportivo

Dica: Mercado de Produtores do Sho-
pping Uptown, enviada pelo assistente 
em Ciência e Tecnologia do Serviço de 
Comunicação Social Marcelo Chagas
“O Mercado de Produtores do Sho-
pping Uptown é um conjunto de 
restaurantes, bares, lojas e estandes 
gastronômicos – além de um mini-
mercado – que oferece tudo o que há 
de melhor das produções vindas dos 

próprios vendedores – tais como queijos, frutos do mar, hor-
taliças, hambúrgueres artesanais, cafés etc. –, além de dispo-
nibilizar opções da culinária vegana, paraense, portuguesa, 
mineira, uruguaia etc. O mercado conta com uma filial de 
uma peixaria-restaurante do famoso Mercado São Pedro, de 
Niterói – o Emporium San Pietro – e um estande do Açougue 
Vegano, que vende produtos originalmente feitos com carnes 
bovina e suína, só que confeccionados com vegetais. Desta-
que para espetinho (kafta) de cogumelo shiitake e coxinhas 
de espinafre e jaca. A queijaria pertencente a um ex-dono de 
pizzaria de Itajubá (MG) também é imperdível”.

DICA DE BEM-ESTAR GALERIA INCA
Envie suas fotos para o nosso e-mail:
informeinca@inca.gov.br. Uma foto será 
selecionada e pode ser a sua. Na próxima
edição, o tema da Galeria será PET DIFERENTE.

DISAT alerta sobre 
importância da 
notificação de acidentes 
de trabalho

A cada edição selecionamos dicas para tornar a vida 
dos nossos leitores mais leve e interessante. Quer 
contribuir? Envie sua dica para informeinca@inca.gov.br. 
Participe!
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